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ΚΕΙΚ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ
ΥΛΙΚΑ

· 3 ½ φλιτζάνια αλεύρι
· 1 φλυτζάνι βιτάμ

· 1 ½ φλιτζάνι ζάχαρη

· 5 αυγά
· 2 κουταλάκια κοφτά μπαίκιν πάουντερ

· 2 χαρτάκια βανίλιας

· ¾ φλιτζανιού κακάο ή 1 φλιτζάνι σοκολάτα τριμμένη
ΕΚΤΕΛΕΣΗ

Ανακατεύετε το αλεύρι με την παουντερ και τη βανίλια. Αν χρησιμοποιήσετε κακάο το κοσκινίζετε, αν όχι τρίβετε τη σοκολάτα σε ψιλό τρίφτη.

Χτυπάτε το βούτυρο πολύ καλά. Προσθέτετε τους κρόκους καλά χτυπημένους με τη ζάχαρη, το κακάο ή τη σοκολάτα και ανακατεύετε να ενωθούν. Χτυπάτε τα ασπράδια μαρέγκα. Ρίχνετε λίγο αλεύρι και λίγη μαρέγκα εναλλάξ, ανακατεύοντας ελαφρά.

Αδειάζετε το μείγμα σε βουτυρωμένη φόρμα και ψήνετε σε μέτριο φούρνο για 1 ώρα περίπου.
