ΠΑΓΩΤΟ ΣΟΚΟΛΑΤΑ 
(χωρίς αυγά)

ΥΛΙΚΑ

1 κουτί κρέμα Μόρφατ ή Εκα

1 φγιτζάνι ζάχαρη άχνη

1 φλυτζάνι σοκολατα κουβερτούρα τριμμένη σε τρίφτη

1 κουτί γάλα εβαπορέ

ΕΚΤΕΛΕΣΗ

Αδειάζετε την κρέμα Μορφατ σε μια κρυστάλλινη ή εμαγιέ λεκάνη. Χτυπάτε με μίξερ, ενώ προσθετετε σιγά - σιγά τη ζάχαρη. 

Βάζετε το γάλα να ζεσταθεί στη φωτιά και ρίχνετε μέσα την τριμένη σοκολάτα.αφήνουμε να κρυώσειτελείως και προσθέτουμε στο μείγμα χτυπώντας καλά μέχρι το μείγμα να γίνει αφράτοκαι να κάνει μικρές φουσκες.
Αδειάζετε σε τάπερ παγωτού και το βάζετε στην κατάψηξη για 4-5 ώρες. Σερβίρετε με καβουρδισμένα αμυγδαλα και σιρόπι βύσσινο.
